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P A R AD I S U S
T E M P R A N I L LO

APOYO A NIÑOS EN 
RIESGO SOCIAL
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Vinificación tradicional con maceración y fermentación en barricas de roble 
francés abiertas. Crianza por 18 meses en barricas de roble de uno o más 
usos.
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Rojo intenso con matices violáceos. En nariz presenta aromas a frutas rojas 
maduras como fresa y ciruela, con notas florales, vainilla, chocolate, tabaco 
y especias. En el paladar es amable y sedoso, con acidez suave, taninos 
finos y un final persistente.
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Marida muy bien con carnes rojas, cordero asado, caza, embutidos, quesos 
curados y azules.
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