
�������� ������ ����� ��� ��� ������ ��� ������� ����� ���

�������� 
���
��	����� ���� ���� ����������� ���������� ���
������������
�����������
���������������
��������� ���� 
���������� �������� ��������� �������
�������� ���������� ���
�������� �� ������������ ������
���������������
����������������
���� �������� ���������
������������
 ���­����
����������������������������������������������
������� ��������� ���� �
����� �� ������ ��� ���������� ���
����������������������� 
����
��������������
��
������
���������������
�����

w w w. V JA M E S . c l

������������

Vinificación tradicional con maceración y fermentación en toneles abiertos 
de roble francés. Crianza de 14 meses en barricas de roble con 2 usos o más.
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Rojo cereza con reflejos violáceos. Notas de frutas negras, como mora y 
arándano. En el paladar, presenta acidez media a alta, con taninos sedosos 
y bien equilibrados. El final es largo y voluptuoso.
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Este vino marida perfectamente con carnes rojas que tengan buena 
cantidad de grasa.
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P A R AD I S U S
T O U R I G A  N A C I O N A L

APOYO A NIÑOS EN 
RIESGO SOCIAL


